
Il Trentodoc Rosé Riserva è ottenuto da un uvaggio di Pinot Nero e di Chardonnay provenienti  dai vigneti di proprietà 
della famiglia Lunelli alle pendici dei monti del Trentino. Conquista col suo accento raffinato e l’aristocratica persistenza. 

ASPETTO

Il rosa antico, con tocchi di buccia di ciliegia, evidenziano la bollicina raffinata.

PROFUMO

Complesso e stratificato, apre con ricordi di lampone, di pompelmo rosa e mandarino, fino ai semi
di finocchio e al cumino. Il tempo nel calice permette di apprezzare note più articolate di pane di
segale, di rosa canina, di spezie orientali come la paprika dolce e di mandorlato.

GUSTO

Il sorso ha corpo e struttura. Tutti gli elementi olfattivi hanno un perfetto equilibrio gustativo per
un sorso ricco, complesso e molto lungo.

Trentodoc.

Brut.

Pinot Nero e Chardonnay raccolte con
vendemmia rigorosamente manuale.

Un minimo di 47 mesi sui lieviti.

Acciaio.

12,5% vol.

0,75L

8°C

Calice Grand Cru a forma Tulipano.

1993

Si ricorda il 2017 per il susseguirsi di gelate e grandinate in tutta l’area vitata della Provincia di Trento.
Dopo l’inverno più asciutto dal 1921 nonché tra i più caldi che si ricordino, la gelata del 21 aprile ha colpito
duramente i vigneti, soprattutto quelli in pianura. Il solstizio estivo ha poi dato inizio a temporali intensi e
grandinate costanti, oltre che a importanti fenomeni ventosi. La difesa fitosanitaria è stata, per questo,
particolarmente impegnativa nella sua sollecitudine e puntualità. La vendemmia è iniziata il 14 agosto ed è
durata un mese esatto, caratterizzando il 2017 quale annata quantitativamente molto scarsa, con rese
inferiori del 20% rispetto alla media. Nonostante ciò, la qualità del Pinot Nero di montagna in particolare è
stata ottima, grazie allo scrupoloso lavoro di selezione svolto nella fase di raccolta.
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