
GIULIO FERRARI
COLLEZIONE 1995

NOTE DI DEGUSTAZIONE

ASPETTO

Paglierino brillante con riflessi dorati.
PROFUMO
Bouquet straordinariamente complesso, ampio e ricco.
Si apre con percezioni di lievito, note floreali e di frutta tropicale che evolvono armoniosamente
verso aromi terziari di agrumi, frutta secca, miele di acacia, cioccolato bianco, incenso e spezie,
sostenuti da una spiccata mineralità.
GUSTO
In bocca conferma la personalità estremamente complessa e la grande eleganza. Si allarga
progressivamente in una pienezza che conquista e che ben si fonde con la freschezza che la
sorregge. Vitalità e suadenza in perfetto equilibrio conducono a un finale di stupefacente
persistenza.

LINEA GRANDI RISERVE

DENOMINAZIONE
Trentodoc

DOSAGGIO
Extra Brut

UVE
Ottenuto con selezionatissime uve
Chardonnay raccolte con vendemmia
rigorosamente manuale.

AFFINAMENTO
16 anni sui lieviti.

VINIFICAZIONE
Acciaio

GRADAZIONE ALCOLICA
12,5% Vol

FORMATIDISPONIBILI
0,75L; 1,5L

TEMPERATURA DI SERVIZIO
8/10°C

CALICE CONSIGLIATO
Calice ampio da degustazione.

PRIMO ANNO DI PRODUZIONE
1995

Il Giulio Ferrari Collezione nasce solo nelle annate perfette e vede la luce dopo diciassette lunghi anni di attesa, nel buio
e nel silenzio della cantina. Una sfida con il tempo, la natura e il mito, per scrivere un capitolo nuovo nella storia del
Trentodoc e portare ancora più in alto il vertice assoluto delle bollicine italiane.
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